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организации питация в МОУ СШ NЬ 1 ЛЪ 7

Инициативная |руппа, проводившая проверку :

Щата проведения 26.02.2025

,аа

- Организация питания учащихся.
- Наличие документоВ по организации питаниrI И правильность их
оформления.
- Работа школьной столовой, санитарное состояние.

Проверкой установлено :

организация питания обучающихся В школе осуществляется в
соответствии с требованиями СанПиН 2.312.4.з590-20, приказ
ОбРаЗОвателЬного учреждения от 02Ю9.2024 J\9 208 <Об организации питания
обучающихся в 202412025 учебном году), Положения об организации
питаниrI обучающихся МОУ СШ J\Ъ 1.

Ответственный за организацию питания - методист Т.Н. Калинина
ОбЩая чисЛенность обучающихся на момент проверки всего 765

обУчающихся. Из них : 1 -4 класс ът - З 42ребенка, 5 -9 класс bl - З7 5, 1 0- 1 1 классы
- 48 человек.

Горячим льготным питанием охвачено: 482 (467 чел. предыдущий
месяц) человека, из них:
З7- обучающиеся с ограниченными возможностями здоровья,
8 - дети-инв€Lлиды, из них 2 ребенка-инв€tпида обучаются на дому и получают

26.02.2025 г. в Школьной столовой обучающиеся лъготных категорий
получили бесплатное горячее питание 99глаq.но_ F.жедневному меню 9 вариант
(для обучающихся 7-11 лет):
Помидор соленый (60 г) (ТТК Jф 27), Вареники с картофелем со сливочным
маслом (180г) (ТТК JЮ 513) (дети не умеют есть это блюдо, по опросу детей -
ДоМа такое блюдо не готовят, органолептические своЙства высокие.
Пригласить родителей на родительский контроль для ознакомления) ,rflфtlllШrrа
ЧаИ с .u*upoшl каркаде (20^0г)(ТТК J\b 2а1) (гор ячий,сладкий) ,нu/И/аrZZУа/qО
Хлеб пшеничн"rЙ 1ОО.; (ТТК Jф 6) (хлеб ,".*"й, свежий). /r,/a. 'r'

Щель проверки:



с целью совершенствования системы организации школьного питания
обучающихся создана комиссия по организации качества питания учащихся(приказ оТ 02.09.2024 J\b 2o7ll (о нЕвначении ответственных лиц за
организацию питания школы в 202412025 учебном году>). Комиссия по
проверке организации и качества питания обучающихёя ежемесячно
осуществляет рейды согласно плану работът, утвержденным директором
школы с последующим составлением акта.

вопросы организации питания обучающихся рассматриваются на
совещаниrIх при директоре, на заседаниях педагогического совета, на
родительских собраниях.

питание осуществляется на основе десятидневного меню;
утвержденного директором школы. Производство готовых блюд планируется
в соответствии с технологическими картами.

в обеденном заJIе вывешено ежедневное меню, утвержденное
директором с ук€lзанием наименования блюд, выхода продуктов

СуточнЫе пробЫ берутся и хранятся в холодильнике. Выдача готовых
блюд осуществляется после снrIтия пробы, резулътат фиксируется в <<Журнале
бракеража готовой пищевой продукции> ,,

Отгryск обучающимся горячего питания в столовой осуществляется пQ
классам в соответствии с графиком приема пищи, утвержденном директором
школы. В режиме учебного дня предусмотрены 4 перемены по 15 минутr.

Анализ накопительных ведомостей и меню - требований позволяет
сделать вывод, что дети в достаточном количестве получают мясо, овощи,
различные каши, в том чисJIе приготовленные на молоке и т.д. Осуществляется
витаминизация третьих блюд.

столовая посуда обрабатывается в соответствии с нормами Санпин
2.з12.4.з590-20. Обеденный зал эстетично оформлен, обесп.rЬ, достаточным
количеством посадочных мест.

Материалъно-техниче ская
удовлетворителъном состоянии.
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уборочный инвентарь промаркирован.
Заведены журн€Lлы и заполняются регулярно:
<Пtурнал бракеража готовой продукции>.
Меню, утвержденное руководителем на 2О24 l 2025 учебный год.
кЖурнал tIроведения витаминизации третьих блюд>.
<Журнал учета температурного режима холодильного оборудования)).
<<Ведомость контроля за рационом питания).
Сертификаты качества - имеются. ]

На основании выШесказанного комиссиrI пришла к выводУ] ;

Питание обучаюЩихся МОу сШ J\Ъ 1 осуществляется в соответствии с
нормативными требованиями. Администрацией школы организоваII
админисТративно-общественныЙ контролЪ за организацией питания,
качеством приготовления пищи, закладкой продуктов, выхода готовой
продукции) за соблюдением санитарно-гигиенических норм приготовлениrI
блюд, за посещением учащимися столовой в соответствии с установленным
графиком питания организовано дежурство учителей по столовой.



Вопрос Щаlнет

1 Имеется ли в организации меню?

А) да, для всех возрастных групп и режимов функционирования организации_l ia--
Б) да, но без учета возрастньж групп

В) нет

2 Вьiвешено ли цикличное меню дjul ознакомления родителей и детей?

А) да r*<
Б) нет

з вывешено ли ежедневное меню в удобном дJuI ознакомлеIIия родителей и детей месте?

А) да W
Б) нет

4 В меню отсутствуют повторы блюд?

А) ла, по всем дням
йь-

Б) нет, имеются повторы в смежные дни

5 В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты

А) да
Ра-

Б) нет

6 Соответствуот ли регламентированное циклиtшым меню количество приемов пищи

режиму функционирования организации?

А) да

Б) нет

7 Есть ли в организации приказ о создании и порядке работы бракеражной комиссии?

А) да qа,-.
Б) нет

8 От всех ли партий приготовленньж бrпод снимается бракераж?

А) да
ra/

Б) нет

9 Выявлялись ли факты не допуска к реализации блюд и rrродуктов по результатам
работы бракеражной комиссии (за период не менее месяца)?
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Б) нет
И-

13

lЦ,ry

|4

!д=-

15

?"--
16

остывшей пищи?

И!-{у.

|7

А) нет

БЦ"
Мr"7

.{



посуды и специ€tльного инвентаря.

Ответственный за питание методист
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